Grispiirer
(grispotatis)

Sa kallas pa dialekt den potatis som normalt inte anvawdesnanniskofoda.
Helt fel, forstas!

Gor sa har: Sortera ut smapotatisen nar nypotatisen ploigka De som ar
mindre &n tumnagelstorlek tvattas och kokas latt, ctirksa 10 minuter och far
sedan ligga i kokvattnet en stund till och "efterkoka”.

Lat dem rinna av i ett durkslag och hall sedan upp dem itestédigpanna
tillsammans med en stor grabbnave rosmarin och fras upgabecksa bra med
timjan och/eller andra 6rtkryddor, men det ska vararestloser.

Man kan ocksa blanda in sma bitar av squash som farmréda
Servera med sallad och en skiva rostbiff eller skinken-rmtvanorna tillater.




